Aperitife & Prickelndes

Quetsche Royal 011 750¢€
Zwetschgenlikér mit Sekt aufgegossen

2019 Riesling Sekt Brut Margarethenhof, Forst 0,11 7,50€
elegant & frisch wirzig, perfekter Aperitif

2019 Rosé Sekt Brut ,,6670" Andres, Deidesheim 01l 750¢€
Spatburgunder & Chardonnay - animierend und druckvoll zugleich!
Eine Hommage an ,Mama & Papa” Andres

Secco von Apfel, Heidelbeer & Kirsche, alkoholfrei 011 550¢€
van Nahmen, Niederrhein

Aperol Spritz 0,31 8,90¢€
Aperol, Eis, Sekt und Wasser

Gin Tonic ,Fruhling & Sommer” 0,241 8,90€
auf Eis serviert mit ,Crazy Rosi s Gin” von Borell-Diehl

Wasser

Haardter Wasser frisch gefiltert 0,251/250€ 1,001/5,70€
still / medium / sprudel

oder Mineralwasser

Original Selters Mineralwasser Naturell / Classic 0,751/5,70€



Saft, Limonaden & Schorlen

Saft pur

Stromberger Pflaumensaft
Apfelsaft naturtrab
Traubensaft weiss
Rhabarbernektar
Schwarze Johannisbeere

Saftschorle aus unseren Sdaften

Pfalz-Limo aus Billigheim-Ingenheim

in den Sorten

0,251/ 3,00€ 051/600¢€

van Nahmen, Niederrhein
Zimmermann, Wachenheim
Weinbiet, Neustadt-Mussbach
van Nahmen, Niederrhein
van Nahmen, Niederrhein

0,251 /2,50€ 051/4,90¢€

0,331/380€

Birne-Mirabelle oder Traube-Aprikose oder Brombeer-Apfel

Afri Cola

Weinschorle (Riesling trocken)

021/280€

0,251/2,50€ 051/490¢€

oder aber aus Riesling halbtrocken, Rosé, Rotwein trocken

Bellheimer Lord Pils
Bellheimer Lord Pils alkoholfrei

Erdinger Hefeweizen
Erdinger Hefeweizen alkoholfrei

Augustiner Helles

Biere

0,331/3,50€
0,331/3,50€

051/4,80€
051/4,80€

051/480€



Vorneweg

Quetschen (Pflaumen) in Kr&uter-Olivendl eingelegt 520¢€
mit Parisienne

Kérbchen Brot mit Krauterdip und verfeinerter Butter 580€

mit Holzofenbrot und Parisienne der Bcickerei Buchmdiller aus Mukbach

Eine Schale voll Salat ~ knackig und frisch~ 7,80€
gemischte Blattsalate mit Quetsche-Dressing und gerésteten Kernen

Crémige Béarlauchsuppe 7,80 €
mit Créutons und Bdrlauchdl

Karamellisierter Ziegenkase
mit Pflaumenchutney, Mandelkrokant und Salatbukett

als Vorspeise 12,50 €
als Hauptgericht 18,50 €
Roulade von der Rducherforelle 12,50 €

mit Apfel-Meerrettich-Créme und buntem Spargelsalat

Carpaccio vom Saumagen

mit Schnittlauch-Vinaigrette, geriebenem Trtiffelkdse und Salatbukett
als Vorspeise 12,50 €
als Hauptgericht 18,50 €

Saumagencarpaccio zusdfzlich mit gegrillten Spargelspifzen +3,50 €



Frahlingshaft und Warm

Gebackene Schafskasewarfel 18,50 €
mit buntem Salat, gegrillten Spargelspitzen und Quetsche-Dressing

Unsere Spinatknédel 1950 €
mit crémigem Spargelragéut und Parmesan

Gebratenes Filet von der Lachsforelle 26,50 €
mit Krustentiersauce, Leipziger Allerlei und Wildreis

Unsere ,Haus-Buletten” (warzige Frikadellen) 18,50 €
mit kraftiger Jus und Kartoffel-Radieschen-Salat

Ein Paar Pfalzer Bratwirste vom Landschwein 17,50 €
mit kréftiger Jus, Sauerkraut und Kartoffelptree

Gebratener Saumagen 19,50 €
mit kraftiger Jus, Spargelgemdse und Kartoffelptiree

Pfalzer Teller ~ der Klassiker ~ 19,50 €
Saumagen, Bratwurst, Leberknédel mit Jus, Sauerkraut und Kartoffelpliree
Geschmorte Ochsenbéckchen 27,50 €
mit Jus, Schmor-Gemdse, Sellerieptiree und Gremolata

Unsere Fleischprodukte bezehen wir von der Familienmetzgerei VOGT aus
Hassloch und von der Wasgau-Metzgerei.

Unser Spargel kommt vom Quartier Christ in Neustadt

Weitere Speisen finden Sie auf unserer Tageskarte.



Fir die Siken

Schokoladentarte ~stetes begehrt~ 8,90€
mit Quetscherdster und Joghurteis

Eine Kugel hausgemachtes Sorbet 590€
mit Apfel-Heidelbeer-Secco aufgefillt (alkoholfrei)

Beschwipste Pfélzer Beere 6,50 €
Eine Kugel Beeren-Sorbet mit Himbeergeist aufgegossen

Bestes Haselnusseis mit Quetschelikor 6,50 €
Eine Kugel mit Likér und Nusscrunch

Heiff & Suf 520€
Ein Espresso oder ein Kaffee mit zwei verschiedenen Pralinen

Pralinengedeck ~5 Stuck gemischt ~ 7,50 €

Die Pralinen stammen von der Confiserie DreiMeister, welche auf handwerklich
hergestellte Confiserie-Produkte spezialisiert ist.

Oder doch lieber herzhaft.....

Wirziger Winzerkése (Rotschmierkdse) 7,50 €
mit fruchtigem Chutney und Frichtebrot

Unsere Eis-Sorten beziehen wir von Claudio 's Eismanufaktur
aus Neustadt Hier steckt echfes Handwerk drin.
Die Sorbets sind von uns hausgmacht.



Warmende Getrdnke

Kaffee / Espresso
Doppelter Espresso
Milchkaffee / Cappuccino

Black Soul Coffee, Neustadt

Tee in der Tasse serviert, frisch aufgebriht aus losem Tee
— Schwarz, Grun, Krauter oder Friichte

Heisse Schokolade Grand Cru Black Soul Coffee, Neustadt

Digestife

Zwetschgenbrand klar

Altes Pfluimle im Holzfass gereift
Haselnussgeist Edles Fass
Gold-Marille Edles Fass

Apfelbrand im Barrique gereift

Grappino aus Sauvignon Blanc
Mirabellenbrand

Williams-Birnenbrand

Kirschwasser

Reneclaudenbrand

Orangengeist

Hefebrand vom Gewdirztraminer
Saumagen-Krauterlikér halbbitter

Ramazotti-Krauterlikor

Johannitergut,Mussbach
Scheibel, Schwarzwald
Scheibel, Schwarzwald
Scheibel, Schwarzwald

Zimmermann, Wachenheim

Oliver Zeter, Haardt
Oliver Zeter, Haardt

Volcker, Mussbach

Ziegler, Maikammer
Borell-Diehl, Hainfeld
Johannitergut,Mussbach

Volcker, Mussbach
Back, Dudenhofen 4cl

4cl

2,90€
4,00 €
3,70€

3,70€

3,70€
2c¢l
4,00€
5,80€
5,80€
5,80€

5,80€
4,00 €

4,00 €

4,00 €
4,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
550€



Weissweine 0,251

2021 Riesling Haardt trocken — unser Haus-Riesling 6,50 €
Filigran und saftig mit wunderbar eingebundener Séure und Frucht!
In diesem Jahr aus der Einzellage Haardter Herzog.

Exklusivabfillung von Oliver Zeter, Neustadt-Haardt

2021 Riesling trocken 6,50 €
Absoluter Parade-Riesling aus Neustadter Lagen. Frisch & mineralisch.
Mdiller-Catoir, VDP, Neustadt-Haardt

2022 Gutsriesling trocken 6,00 €
Saftiger, druckvoller Riesling mit Frucht und Ftille.
Vélcker, Neustadt-Mussbach

2021 Riesling ,Unplugged” trocken 6,00 €
Klassischer Pfdlzer Riesling zum zechen und geniefen. Richtig trocken!
Peter Stolleis, Neustadt-Gimmeldingen

2022 Riesling halbtrocken 580€
Feine Frucht, saftiges Stie-Saure-Spiel
Schdfer, Neustadt-Mussbach & Haardt

2020 Riesling Alte Reben trocken Bio 0,1l 550€
GroKer Riesling! Etwas wild. Von tber 90-jahrigen Reben. Beeindruckend!
Eymann, Génnheim Pfalzer Bio-Pionier, Demeter-Zertifiziert

DAS besondere Glas 0,11 300-750€
Sie sind auf der Suche nach dem besonderem Schluck? Gerne fragen.
Wir haben stets noch den ein oder anderen besonderen Wein gedffnet.



Weissweine 0,251

2021 Weigburgunder Haardt trocken -unser Haus-Burgunder 6,50 €
Elegante, dezente Scure & saftiger Trinkfluss mit dem gewissen Eftwas!
Aus der Top-Lage , Herrenletten”. Nur 750 Flaschen.

Exklusivfillung vom Johannitergut, Neustadt-Mussbach

2022 Grauburgunder trocken 6,80€
Runder, frischer Typ mit geringer SGdure — sehr fein
Matthias Gaul, Griinstadt-Asselheim

2021 Sauvignon Blanc ,Petit Sauvage” trocken Orfswein 6,80 €
Duftiger Klassiker mit Noten von Limette, Grapefruit & Holunderbliite
Gehrig, Weisenheim am Sand

2021 Muskateller trocken 6,50€
Frisch, animierend, saftig & trinkig — alles in einem Glas!
Oliver Zeter, Neustadt-Haardt

2022 Graner Veltliner trocken Neuentdeckung 6,50 €
Frisch gefullt, harmonisch mit Schmelz und leichtem Pfefferl. Unerwartet gut!
Weinwelt Herrenberg, Bad Dirkheim-Ungstein

2021 Cuvée ,Wolke” feinherb 6,50€
Sauvignon Blanc und Riesling vereint mit zarter Sisse und ,,lauter’; voller Frucht!
Hollerith, Maikammer

2021 Gewirztraminer fruchtsiss Ortswein 6,00 €
Exotik pur. Litschi und Papaya mit Rose. Zart duftig mit wunderbarer Siike.
Stachel, Maikammer



Roséweine 0,251

2022 Rosé halbtrocken 580€
Saftig & stiffig. Gelungener Geschmack nach Erdbeere & Himbeere.
Estelmann - Loblocher Schléssel, Neustadt-Gimmeldingen

2021 Rosé ,Der kleine Bar” trocken 6,50 €
Merlot & St. Laurent — Brombeeren und Johannisbeeren, sehr trinkig!
Oliver Zeter, Neustadt-Haardt

2021 Blanc de Noir trocken 6,00 €
vom Spditburgunder - zarte Wiirze gepaart mit unbeschwertem Trinkfluss!
Bernhard Koch, Hainfeld

Rotweine 0,25 |

2021 Merlot und Cabernet Sauvignon trocken 6,50 €
Aus ersten Lagen! Kraftvoll und wiirzig mit guter Spannung — sehr schén
Winzergenossenschaft Weinbiet — die Beste der Pfalz, Neustadt-Mussbach

2019 Spatburgunder ,Biengarten” trocken 6,50 €
Bester Spatburgunder mit Saft und subtil, eleganter Wiirze.

Aus Gimmeldinger Top Lage, Ausbau im Holzfass

Estelmann - Loblocher Schléssel, Neustadt-Gimmeldingen

2020 Sankt Laurent ,Mandelgarten” trocken 6,50 €
Aus der Top-Lage in Gimmeldingen! Sehr balanciert.

Cassis, Fleisch und Waldhimbeere. Neuentdeckung!

Estelmann - Loblocher Schléssel, Neustadt-Gimmeldingen

2021 Dornfelder trocken 520€
Dunkle Schwarzkirsche, rund & angenehm suffig.
Winzergenossenschaft Weinbiet — die Beste der Pfalz, Neustadf-Mussbach



Sie suchen nach einem netten Geschenk?

Gerne stellen wir Ilhnen einen Gutschein, tber Ihren Wunschbetrag,
far die Quetschekuche Stubb aus.

Feierlichkeiten & Stammtische

Gerne planen wir mif Ihnen lhre Feier.
Ob im kleinen Kreis oder fur bis zu 45 Personen.
Auch an unseren Ruhetagen maglich.

Auch der Stammtisch findet bei uns einen Platz,
ganz ungestdrt in unseren Jagerstuben oder mitten im Weinstubenleben.
Bitte sprechen Sie uns an!
Aktuell richten wir uns hierbei nach den Vorgaben der Coronaverordnung!

Hier gehen wir gerne hin, Tipps vom Quetschewirt:

Restaurant Spinne, Neustadt-Haardt
Winzerstube Mussbach, Neustadf-Mussbach

Backblech, Neustadt-Innenstadt
WeinGut = Wein & Tapas, Neustadt-Innenstadt

Eselsburg, Neustadt-Mussbach
Weiks Vinothek, Neustadt-Mussbach

Turm Stibl, Deidesheim
Restaurant Leopold, Deidesheim

Arens Restaurant in Arens Hotel 327 m NN, Sankt Martin
Kirchstibl, Sankt Martin

Ritterhof zur Rose, Burrweiler



Starters & Snacks

Marinated dried plums flavoured with olive-oil and herbs
12 plums & baguette

Basket of bread bakery Buchmuller from Mussbach
dark bread & baguette with curd cheese and herbs

Bowl of salad
mixed salads with plums-dressing and roasted seeds

Creamy soup of almonds

with chorizo slices (spicy sausage with chili and pepper)
or

with créutons and olive oil (vegetarian)

Caramelized goat cheese Starter
with plum chutney, almonds and salads Maincourse

Graved salmon - homemade Starter

with a cream of peas Maincourse
and horseraddish

Vitello of veal with tuna sauce Starter

fried caper berries and salads Maincourse

4,80 €

5,80€

7,80€

7,80€

12,50 €
17,50 €

13,50 €
18,50 €

13,50 €
18,50 €



Main courses
Baked feta cheese cubes 16,50 €

with mixed salads, plums-dressing, radish, roasted seeds

Baked strudel from winter vegetables 17,50 €
served with herbal sauce, mashed celery and cherry tomatoes

Fried filet from salmon trout 24,50 €
with herbal sauce, parsnip, leek and potatoe cubes

A pair of palation sausages 17,50 €
with sauce, “Sauerkraut” and mashed potatoes

Fried “Saumagen” - special regional meat of pork 18,50 €
with sauce, “Sauerkraut” and mashed potatoes

Palation plate - the classical one 19,50 €
Sausage, Saumagen, liver dumpling, sauce, Sauerkraut and mashed potatoes

"Kénigsberger Klopse” - braised dumplings from pork meat 19,50 €
served with caper sauce, rice, peas and a little salad

Braised cheeks from ox 25,50 €
served with braised vegetables, mashed celery and gremolata



Desserts

Lukewarm chocolate cake with joghurt ice cream 8,90€
and plum compote

One scoop of homemade sorbet 590€
floated with sparkling secco of apple and blueberry - non-alcoholic

Tipsy berry 6,50 €
one scoop of beery sorbet floated with “raspberry schnaps”

One scoop of hazelnut ice cream 590€
flavoured with plums-liqueur

Hot & Sweet 520€
2 pralines with espresso or coffee

5 mixed Pralines from Confiserie DreiMeister 750 €
Spicy red smear cheese 7,50 €

with fruit chutney and bread



